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UNIFERM  Variokorn

Mieszanka do chleba oraz pieczywa drobnego
o0 zréznicowanych wariantach dozowania



UNIFERM Variokorn

Mieszanka do chleba oraz pieczywa drobnego
o zréznicowanych wariantach dozowania

Mieszanka UNIFERM Variokorn to nieograniczone
mozliwosci wypieku, dzieki wszechstronnoSci zastosowania.
Baza siemienia Inianego oraz specjalnie wyselekcjonowanych
ziaren i nasion w rznych proporcjach to gwarancja
niepowtarzalnego smaku i aromatu pieczywa.

Zastosowanie: chleb, pieczywo drobne
Dozowanie: 10-25% na ciasto, 10-40% na make

Chleb mieszany z ziarnami
Receptura na 43 szt. po 500 g

(O Wszechstronne i pewne zastosowanie -
uzycie 10-25% na ciasto, 10-40% na make

O Rozne wiarianty zastosowania - dozowanie tacznie
ze wszystkimi sktadnikami lub do ciasta zaktadowego

O Rézne formy dodania - wczesniejsze namaczanie
w wodzie aby zwigkszyc wydajnos¢ ziaren lub dodanie
bezposrednio ze sktadnikami (czy tez ciastem wtasnym)

O Ziarnisto-aromatyczne pieczywo z lekkim,
przyjemnym w zgryzie migkiszem

O Wartosciowe sktadniki - m. in.: siemie Iniane, ptatki
owsiane, nasiona stonecznika, proso

PRODUKCJA

Chleb mieszany Butki
Mieszanie*: 5+ 6 min 4 +8 min
Spoczynek: ok. 15 min ok. 10 min
Temp. ciasta: 27°C 26 °C
Nawazka: 0,550 kg Presa: 1,900 kg
Gara: 45 min ok. 40 min
Czas wypieku: ok. 50 min ok. 18 min

250°C/ 245°C/

Temp. wypieku: "y 550 ¢ 4 do220°C

Wskazdwka: UNIFERM Ferment-Sauer 200 zawiera ok. 65g soli/!.
Zostato to juz uwzglednione w recepturach.

*Parametry wypieku oraz mieszania mogq sie rozni¢ w zaleznosci od rodzaju pieca
czy miesiarki.

Potrzebujg Panstwo wiecej informacji? Jestesmy do dyspozycji.
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RECEPTURA

Ciasto: Chleb mieszany Butki*
UNIFERM Variokorn 4,000 kg 4,000 kg
Woda, ok. 2,650 kg 2,650 kg
Masa namoczona 6,650 kg 6,650 kg
Czas namaczania ok.20-30 min  ok. 20-30 min

*Receptura na 369 szt. po 50 g

PRZYGOTOWANIE CIASTA:

Maka pszenna 7,000 kg 10,000 kg
Maka zytnia 3,000 kg —
Masa namoczona 6,650 kg 6,650 kg
UNIFERM Ferment-

-Sauer 200 0220kg -
UNIFERM Résch - 0,200 kg
Sol 0187 kg 0,200 kg
Drozdze UNI Aktiva 0,400 kg 0,600 kg
Woda, ok. 6,400 kg 5,600 kg
RAZEM: 23,857 kg 23,250 kg



